Sens Dessus

Menu du Marche

Chef de cuisine @ domicile

Amuse-bouche du moment
Puis enentrée

Sablé au parmesan, légumes confit et creme de « Pelardon » coulis de
tomate au basilic.

Petit rouget farci, endive juste braisé, jus aux olives «coquillos » et persil
plat.

Suivi d'un plat au choix

Pavé de saumon a ’unilatéral, jus vert, grenailles réties et carottes glacées.

Mignon de porc r6ti et ail en chemise, gratin mentholé de courgette a la
brousse, jus corsé a la sauge.

et pour finir en dessert

Mi-cuit au chocolat cceur blanc, légéreté cacao amer, un créme anglaise.

Croustade aux pommes et fruits secs, smoothie d’ananas et caramel au
beurre salé.

Supplément fromages affinés par Stéphane Vergne, Mee Affineur.
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